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Titolo del progetto: eApis 2015 – CUP B33G15001830004 

PAPPA REALE 
Impariamo a produrla 

24 luglio 2015 
ore 09:00 – 13:00 / 15:00 – 19:00 
Vairano Patenora (CE) 
 

25 luglio 2015 
ore 09:00 – 13:00 
Pozzilli (IS) 
 

 
Docente 

Bruno Pasini 
Presidente CoPaIT  

Associazione per la produzione e la valorizzazione della Pappa Reale Italiana 
= = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = 

Tutor 
Riccardo Terriaca 

Direttore CoNaProA – Consorzio Nazionale Produttori Apistici 
= = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = 

Segreteria Organizzativa 
 

Napoli e Caserta 
Luigi Laorenza  

389 9828844 – info@conaproa.it 
Isernia 

Monia Oliva 
0865 927211 – info@moliseapicoltura.it 

Campobasso 
Emiliano Simonelli  

0874 412464 – info@eApis.it 
= = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = = 

Venerdi 24 sono previste lezioni frontali di aula 
Sabato 25, in apiario, verranno svolte tutte le operazioni pratiche, dalla 

messa in produzione di una famiglia di api alla raccolta e 
confezionamento della Pappa Reale 

La giornata del 25 è a numero chiuso; è obbligatoria la prenotazione. Le 
adesioni verranno accolte sino al raggiungimento del numero massimo.  

 

Venerdi 24 luglio, alle ore 20:00, 
 presso la Taverna dei Briganti in Vairano Patenora (CE),  

ci sarà la serata a tema  
“Varroa: combattiamola professionalmente”,  

che si concluderà con la cena sociale. 
Ospite d’onore: Bruno Pasini.  

Possono partecipare i soci degli enti aderenti al  
Gruppo Cooperativo Paritetico VolAPE  

(AIACeNa - APAM – CoNaProA – Futuro Verde – Fondazione Luigi Terriaca) 

E’ obbligatoria la prenotazione 

Organizza 

in collaborazione con 

    Pappa Reale fresca italiana  

Associazione per la produzione 
e la valorizzazione della 

Pappa Reale fresca italiana 


